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Tar’(es smlees & sucrees _
~ (laces arlisanales

Savory and sweet tarts
APfISClﬂG/ Ice cream




NOS TARTES SALEES

SUR PLACE, CHAQIIE TARTEEST SERVIE AVEC SON ACCOMPAGNEMENT GOURMAND
On site, each tart is served with its own gourmet accompaniment

" SURPLACE A EMPORTER ENTIERE

LA nuanus G ' o e AR
Gralin de pomme de terre. viande de porc. ongnon creme

vin blanc, contte, lardon. reblochon . 860€

Potatoes, pork, onion, cream, white wine, Comte&Reblochon baoon 5

LA TIAN DU Pl'l'!ﬂ“ | ks
Tian de Iegumes (tomate confl’[e aubergme courge’[fe -
gomwue dé terre, confit doignon, pesto)” & 690=€

andied-tomatoes, eggplant, zdecchini, potatoes,
omon marmalade, pesto

LACOUPDEPOULET = =
 Filet de poulet. cardffe. powwwe de ’[erre mgmon reblochow 8 60 €

“creme. ail

~ Chicken, carrot, potatoes, onion marmaiade r‘eb/ochon cr‘eam gar“/

z _-Lnnouc'EulssnlnE e 2 s
~ Chewre, cougJeTﬁa merthe e e 6.90’6

Goat cheese, Zucchini, mint

LA CANAILLE e . ant
~ Effloche de canard, pomme de terre, lard oignon confi |_’[ car(ﬂfe 900€

Pulled duck, potatoes, bacon, onion marmalade, carrot

LA TONTON FUMEE __
“Lard fume, oignon confit. Bomwne de terre. chamPngwon 860€

Smocked baco onion marm lade, potatoes, mushr‘oo

L’INRATABLE

Jambon, fromage e e :   690€1

; Ham cheese

Choux. saucisse de mortemu Iardow ﬁomme de ’[erre ougwon

Cabbage, Morteau sausage, bacon, potatoes, onion -

LA PECHEUSE | o
- Saumon, epmmrd (Pomme deferre : 9.00€

Salmon, spfnach, potatoes

LA TIIOIITIIOII

Thon, tomale, J)omme de terre. oeuf, cignon. parmesan 5 900€

‘Tuna, tomato, potatoes egg omon parmesan cheese

Take away ~ Whole pie

S_;-80=€ 100€

'4’.10‘6 | 2006

:5.8056 100€
L40€ | 2006
620€ | 3500€
| 580€ | 2200€
40E | BOOE
LA TONTON Mnmnu | '860=€~'

S80€ | 2200€

670€ | 1500€

b20€ | 25006

UNIQUEMENT SUR PLACE

Focaccia, creme aux herbes, tomates confites, mozzarella. salade

Focaccia, cream and sweet herbs candied tomatoes, mozzarella, salad

LA FOCACCIA DES AFFRANCHIS Only on site

9. OO=€




. LA COUP DE POMME

NOS TARTES SIICI!EES

SUR PLACE, CHAQUE TARTE EST SERVIE AVEC SON ACCOMPAGNEMENT GOURMAND
On site, each tart is served with its own gourmet accompaniment

. ; ~ SURPLACE AEMPORTER ENTIERE
LE COOKIE DU PATRON : Eat-in Takeaway  Whole pie

B S 800 | 520€ | 2900€

LA TATIN EN CAVALE T ' SrEates R R :
Pile sablee, pomme caramelisee e 7,70€ 490€ | 7]00€
Sweet shortcrust pastry, caramelized appl . _ - ot oo -

LA CRIOTTE BOURRINE " .

Crumble amande- rpls’[aclne creme damande gls’[ache gm(mé 780€ 500€ | 7800€
mond p/stach/o crumble, cherry pistachio a monhd cream o o

LE MYRTILLEUR | S '

Creme damande. confit de m a\)jrtllle vamlle . 7,90‘6 S10€ 29,0()’@

Almond cream, bl ueber“r‘yjam v

.-|.I CITRON DES TOII'I'OHS i ' _ - : : :
(ttron ke ey, lime. meringue o e 170€ | 490€ | 7700€ |

Lemon key'lime, meringde

Pomme dpoelee crumble nonsélTé areil a Cheesecake | 7180€ | S00€ | 7800€

- Cooked le, hazelnut crumble, che secake :

LA BANANE FRAPPEUSE _ - =
Banane, chocolal = Gl 800€ | 570€ | 2000€

_ Banana, chocolate

LA BOIIIIE POIRE : ' |
Pore v, pces crome dumade Bsod R 7906 | S00€ | 7800€

~ Biscuit Rose (spec:a ty of Reims)

LA DURE A CUIRE
Caramel au beurre sale. fruts secs (noiseffes. amandes.

gls’(mches noix) 800€ | S20€ X

Ited butter caramel, dried fruits (hazelnuts, almonds,
pistachios, walnuts)

LA PLOMBEE | | 1o
Praline. gla /'gylck/ g rocher - = - 800€ _5,_20=€ X

Praline,

W\ I/ :

NOS TARTES
ENTIERES

A degus’[er sur place ou a emporler | : P_arfm’[es a partager |

<%y UNE PART
/' DE PLAISIR




BOISSONS
— FROIDES —

COLD DRINKS
Smocthie b00€
Jnodihe ot dayive 7.00€
Jis dorange s 450€
Gravivi bio pomme 25 490€
Gravini bio {)owm’[e 5d 450€
Coca-cola 23cl 4150€
Orangina 25cl 100€
Schweppes fonic 25| 4100€
.th Cgﬂlajtccgtggche 2d - 400€

~Linadebod 400€
Do~ e 2008
Carola plate ' 270€
Perrier 4100€
gligsg'lgfvﬁﬁree 6OO€
e champagebnd -~ 900€

- Buteile champagre bk _3500€
900€

of rosé'champagne
Bottle of ros ampagne

Coupe champagne rose
~ Bouteille chammne rose 2900€

A EMPORTER

TAKEAWAY

e q00€ Gandpd 900€

PARFUMS
FLAVOURS
Fraise Strawberry FY‘MW\bOiSC Raspberry
(l’\OCOlﬂt Chocolate DM'CZ Dulce de leche
(itY‘OH Lemon - (reme de ‘ﬂit Milk cream
Pistache Pistachio s

BOISSONS
— CHAUDES 1
HOT DRINKS

The 260€

s 200€

Dowble espresso ~ 280€

S 210€
Cappuccino 450€
e 1506
e g 250€
Viennois (chocolat ou cafe) 460€

- Viennese (chocolate or coffée)

LES FRAPPES
Cappucino 490€
Double Espresso 490€
Laffe - 490€

Supplémen’[ sirop - 0.50€

SU!;APT_LI'IICE
Lpt q00€ (e, I00S

(gla e OU glace + fruifs)
ig size (ice cream OR
icecream + fruits)

TOPPINGS +( 50€
A VOLONTE ! FREELY!
Pf‘ﬂhne I"0S€ Pink praline Raisin au V'l’MW\ Rum raisins
Pistache Pistachio (OMIiS (Fraise. framboise, chocolat noir
Ammnde sl chocolat caramel)
NOiSé‘TQ Hazelnut

Coulis (Strawberry, raspberry;
dark chocolate, chocolate-caramel)

d‘\ﬂﬂtlug Whipped cream




